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ADRES S E :

TÉL :  
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LES EXPÉDITIONS SONT FAITES EN CARTONS
DE 6  OU 12 BOUTEILLES.  PANACHAGE POSSIBLE.

POUR LES QUANTITÉS IMPORTANTES,
VEUILLEZ NOUS CONSULTER.

LES PRIX APPLIQUÉS ÉTANT CALCULÉS SUIVANT LA 
QUANTITÉ TOTALE EXPÉDIÉE À LA MÊME ADRESSE.

Le Mer l e  Blan c

Le Mer l e  Gr i s

A.O.C. LALANDE DE POMEROL

Trad i t i o n

Le Bouqu e t

LE CLOS DES TUILERIES

A.O.C. LALANDE DE POMEROL
LE CLOS DES TUILERIES

LIVRAION DANS TOUTE LA FRANCEVIN DE FRANCE - ST DENIS DE PILE
LES MERLES

VIN DE FRANCE - ST DENIS DE PILE
LES MERLES

Vin d'une grande finesse à boire sur
un fromage et une viande rouge.
Cette  cuvée est  produite  uniquement 
lors  des  millésimes exceptionnels .  Issue 
à  100% de Cabernet,  el le  est  élevée 
pendant 18  mois  en barriques neuves.  
El le  présente une complexité  
aromatique all iant  fruits  mûrs,  boisé  
délicat  et  tanins soyeux.

Vin goulayant à servir en apéritif
ou en accompagnement de votre repas.

Ce  v i n ro sé est  él a b oré à  partir  d ’un 
pre ssu r age direct  de  Merlot  et  
Cabe r ne t  Fra nc en proportions égales.
Au  n e z ,  se  déga ge des  notes  de  bonbon 
an glai s  et  de  f ra ise,  réhaussées par 
une  b ou c he f raîche et  gourmande.

Vin  gourmand à boire sur un poisson 
ou en apéritif sur un fromage de chèvre pour 
un accord parfait.

Issu  d e s  cépages S auv ignon Blanc et  
Sauv i gnon gris ,  cette  cuvée mêlent  des  
arô m e s de f ruit  de  l a  passion et  
d ’ananas,  av ec une bouche onctueuse et  
une  lé gè re a cidité  qui  rehausse le  fruit .

Issu d 'une viei l le  parcelle  de  Merlot  et  
20 % de Cabernet  Franc,  ce  vin est  élevé 
18  mois  en barriques de chêne français,  
avec une chauffe  soigneusement 
sélectionnée pour sublimer le  fruit .

Vins aux tanins ronds,qui vous 
accompagnera tout au long du repas et même 
pendant l apéritif.

100 % Merlot ,  ce  cru est  élaboré sur un 
sol  gravelot-l imoneux.
I l  offre  des  arômes intenses de fruits  
rouges,  une bouche ample et  des  tanins 
élégants.

Vin de plaisir qui pourra sublimer
vos plats en sauce ou vos grillades.

Intu i t i o n

1 0°C 1 à 2
ans

1 0°C 1 à 2
ans

Le Mer l e  No i r

Vin de copains par excellence, il sera 
apprécié de tous vos convives.

Situ é  su r un terroir  de  graves près  de  
l 'A .O.C.  La l a nde-de-Pomerol ,  associe  
m e r lot  ( 60%),  ca b ernet  sauvignon 
(2 0% )  e t  ca b ernet  f ranc (20%).
I l  p ro d u it  des  v ins f ruités,  aux           
tani ns soupl es  et  ronds,  relevés par 
un e  f i nale  épicée.

1 6°C 5 à 7
ans 16°C 7 à 10

ans

16°C 5 à 7
ans

16°C 5 à 7
ans

Le Mer l e  Blan c

Le Mer l e  Gr i s

Cuv e e  Trad i t i o n

Cuv e e  Le Bouqu e t

Cuv e e  In tu i t i o n

Le Mer l e  No i r

QUANTITÉ  UNIT TOTAL

B outei l l e  0 .75L –  2024

B ag-i n-B ox  5L –  2024

B ag-i n-B ox  10L– 2024

Vrac:  11  ou 22 ou 32 L
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. . . . . . . .

. . . . . . . .

. . . . . . . .

6 ,50

17.00

34.00

3.40/L
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. . . . . . .

. . . . . . .
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B outei l l e  0 .75L –  2025

B ag-i n-B ox  5L –  2025

. . . . . . . .

. . . . . . . .
6 ,50

17.00

. . . . . . .

. . . . . . .

B outei l l e  0 .75L –  2023

Magnum  – 2023

. . . . . . . .

. . . . . . . .
10,00

21.00

. . . . . . .

. . . . . . .

B outei l l e  0 .75L –  2020

Magnum  – 2022

. . . . . . . .

. . . . . . . .
12,00

26.00

. . . . . . .

. . . . . . .

. . . . . . . .Rupture de stock 17,00

TOTAL

. . . . . . .

Sous-total

Transport

. . . . . . .

. . . . . . .

B outei l l e  0 .75L –  2025 . . . . . . . . 6 ,50 . . . . . . .

BON DE COMMANDE

PRIX

QUANTITÉ  UNIT TOTAL
PRIX


